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POWITANIE CHLEBEM I SOLA - NIELIMITOWANE NAPOJE 2
g s NIEGAZOWANE I GAZOWANE - APARTAMENT DLA MLODE]J PARY | ‘
| § i
i ZUPA (DO WYBORU):
i ; ROSOtL KROLEWSKI Z WKEADKA MIESNA -

3 KREM Z BIALYCH WARZYW Z GRZANKA § !
1 KREM Z POMIDOROW PELATI I PIECZONE] PAPRYKI t
{3 KREM BROKULOWY Z GROSZKIEM PTYSIOWYM g |
i g ZUPA CEBULOWA Z GRZANKA £ §
! ZUPA PIECZARKOWA Z GRZANKA j
DANIE GLOWNE |
WYDAWANE PORCJOWO: i
l f ROLADA WOLOWA, KLUSKI, KAPUSTA CZERWONA H f
g ; KOTLET SCHABOWY, ZIEMNIAKI, KAPUSTA ZASMAZANA 3 |
: FILET Z KURCZAKA, RYZ Z WARZYWAMI i {
i i
| DESER: 2
i3 BUFET KAWOWY
! , MINIBEZA Z KREMEM MASCARPONE I OWOCAMI :
ZIMNA PLYTA: 2
i DESKA SEROW Z DODATKAMI
i POLMISEK SWOJSKICH WEDLIN {1
B PRZEKASKI KONSERWOWE § 3
KULKI RYBNE, SLEDZ W OLEJU + SOS SMIETANOWY .i
{3 TYMBALIKI DROBIOWE ‘B
; GALERT SLASKI Z GOLONKA J
i ROLADKA SZPINAKOWA E !
TORTILLA Z KURCZAKIEM + DIP ¢
f JAJKA PODANE NA SOSIE TATARSKIM il
il £L0SOS NA GRZANCE i
P SALATKA GRECKA A :‘.
b B SALATKA Z KURCZAKIEM B
$LIWKI ZAWIJANE Z BOCZKIEM
TATAR WOLOWY il
;g SMALCZYK STAROPOLSKI Z OGORKIEM KISZONYM i
i3 MASEO P
¢ PIECZYWO MIESZANE (JASNE I CIEMNE) :
: 1 § ]
g GORACA KOLACJA
PODANA W KOCIOtKU: i
- § BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM : ‘

: SWOJSKI ZUREK NA WEDZONCE : :

i BOGRACZ B
¢ BOUF STROGONOW Z INDYKA ; =>
P s STROGONOW DROBIOWY g |
g ’ GULASZ MEKSYKANSKI : :
1 o §
I & 5 f
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PRZYWITANIE MLODEJ PARY CHLEBEM I SOLA - KIELISZEK SZAMPANA DLA KAZDEGO
GOSCIA - NIELIMITOWANE NAPOJE NIEGAZOWANE I GAZOWANE - FONTANNA ¢ |
CZEKOLADOWA - PATERA OWOCOW - TORT WESELNY - NAPIS “LOVE” - DEKORACJA :
STOLOW ZYWYMI KWIATAMI - APARTAMENT DLA MLODE] PARY - ANIMACJE DLA DZIECI
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ZUPA (DO WYBORU):

ROSOL KROLEWSKI Z WKLADKA MIESNA

KREM Z BIALYCH WARZYW Z GRZANKA

KREM Z POMIDOROW PELATI I PIECZONE]J PAPRYKI
KREM BROKULOWY Z GROSZKIEM PTYSIOWYM
ZUPA CEBULOWA Z GRZANKA

ZUPA PIECZARKOWA Z GRZANKA

DANIE GLOWNE:
(4 RODZAJE, 2 SZT./OSOBA)

ROLADA WIEPRZOWA

ROLADA WOLOWA (+10Zt)

PIECZEN WIEPRZOWA Z KARCZKU

UDKO Z KURCZAKA W ZLOCISTE] PANIERCE
WARKOCZ MARYNY

FILET Z KURCZAKA Z ANANASEM W CIESCIE

SCHAB Z BOCZKIEM

PIECZEN Z INDYKA FASZEROWANA SZPINAKIEM
POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA MIESEM
DROBIOWYM I ORZECHAMI (+5ZL)

POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA
SZPINAKIEM I RICOTTA (+5t)

UDKO Z KACZKI W SOSIE SLODKO-KWASNYM (+5Zt)
PALKA Z INDYKA (+7Zt)

RYBA: £tOSO$ LUB HALIBUT (+15Zt)

DODATKI

(PO 3 RODZAJE DO WYBORU):

KLUSKI JASNE I CIEMNE
ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM
FRYTKI

PUREE ZIEMNIACZANE SMAKOWE
(BROKUL/KALAFIOR/GROSZEK)
CWIARTKI ZIEMNIACZANE

KAPUSTA CZERWONA

KAPUSTA ZASMAZANA

COLEStAW

SUROWKA Z MARCHEWKI Z POMARANCZA
SUROWKA Z KAPUSTY PEKINSKIEJ I MUSZTARDY
FRANCUSKIE]

BURACZKI

MIX SALAT Z DIPEM

poncedziate - czwaritel 350t/ vavba
peqred, sobota, wiedziela é’70zé/ osoba

AT

VE-"'(""rI B

DESER:

BUFET KAWOWY: HERBATA CZARNA I OWOCOWE,
KAWA, CZEKOLADA NA GORACO

StODKI STOL (28ZT./OSOBA):

MIX SWOJSKICH CIAST, DESERKI

MASCARPONE Z MUSEM TRUSKAWKOWYM
PANNA COTTA Z MALINAMI, TIRAMISU

BEZOWA FANTAZJA

ZIMNA PLYTA:

DESKA SEROW Z DODATKAMI

POLMISEK SWOJSKICH WEDLIN

PRZEKASKI KONSERWOWE

KULKI RYBNE, SLEDZ W OLEJU + $OS SMIETANOWY
TYMBALIKI DROBIOWE

GALERT SLASKI Z GOLONKA

ROLADKA SZPINAKOWA

TORTILLA Z KURCZAKIEM + DIP

JAJKA PODANE NA SOSIE TATARSKIM

t0SOS NA GRZANCE

SALATKA GRECKA

SALATKA Z KURCZAKIEM

SLIWKI ZAWIJANE Z BOCZKIEM

TATAR WOLOWY

SMALCZYK STAROPOLSKI Z OGORKIEM KISZONYM
MASLO

PIECZYWO MIESZANE (JASNE I CIEMNE)

I GORACA KOLACJA
(1 SZT. MIESA NA OSOBE):

POLEDWICZKI W SOSIE BOROWIKOWYM
DE VOLAILLE Z MASLEM CZOSNKOWYM
SCHAB Z BOCZKIEM

RYBY: £0S0OS LUB HALIBUT

FRYTKI
tODECZKI ZIEMNIACZANE
PRAZONKI

BUKIET WARZYW

IT GORACA KOLACJA
PODANA W KOCIOtKU:

BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM
SWOJSKI ZUREK NA WEDZONCE
GULASZ MEKSYKANSKI

BOGRACZ

BOEUF STROGONOW Z INDYKA

RN A

e R P

E LA

TS

AT

]
]
i
]
h

i P A A L4

e

PR AT e,

ERpE

H
]
£
i
i
'
¥
]
i
¥
1
]
]

o o T

B = e




2

R A

e

O

R R A A TR A P
2. . e

e S T TR

P

AR T L P 4 e
B T Y 5

i
§
1
g
i
$
¥
:

R T R

= R T
TP

Y

e al L TR T

s

o

R A A

e

‘{.A.n. E s SUEE R SRS
M T,

'*‘»&frﬁ.‘» %,.‘:'f‘

PRZYWITANIE MLODE] PARY CHLEBEM I SOLA - KIELISZEK SZAMPANA DLA KAZDEGO GOSCIA -

- NIELIMITOWANE NAPOJE NIEGAZOWANE I GAZOWANE - FONTANNA CZEKOLADOWA - PATERA
'OWOCOW - TORT WESELNY - NIELIMITOWANE ALKOHOLE - NAPIS “LOVE” - DEKORACJA STOLOW
ZYWYMI KWIATAMI - APARTAMENT DLA MLODEJ PARY ORAZ DWA POKOJE DLA RODZICOW -

R N RO

ANIMACJE DLA DZIECI

ZUPA (DO WYBORDU):

ROSOt KROLEWSKI Z WKLADKA MIESNA

KREM Z BIALYCH WARZYW Z GRZANKA

KREM Z POMIDOROW PELATI I PIECZONE] PAPRYKI
KREM BROKULOWY Z GROSZKIEM PTYSIOWYM
ZUPA CEBULOWA Z GRZANKA

ZUPA PIECZARKOWA Z GRZANKA

DANIE GLOWNE:
(4 RODZAJE, 2 SZT./OSOBA)

ROLADA WIEPRZOWA

ROLADA WOLOWA (+10Zt)

PIECZEN WIEPRZOWA Z KARCZKU

UDKO Z KURCZAKA W ZLOCISTE]J PANIERCE
WARKOCZ MARYNY

FILET Z KURCZAKA Z ANANASEM W CIESCIE

SCHAB Z BOCZKIEM

PIECZEN Z INDYKA FASZEROWANA SZPINAKIEM
POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA MIESEM
DROBIOWYM I ORZECHAMI (+5ZL)

POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA
SZPINAKIEM I RICOTTA (+5t)

UDKO Z KACZKI W SOSIE StODKO-KWASNYM (+5Zt)
PALKA Z INDYKA (+7Zt)

RYBA: £t0SOS LUB HALIBUT (+15Zt)

DODATKI

(PO 3 RODZAJE DO WYBORU):

KLUSKI JASNE I CIEMNE
ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM
FRYTKI

PUREE ZIEMNIACZANE SMAKOWE
(BROKUL/KALAFIOR/GROSZEK)
CWIARTKI ZIEMNIACZANE

KAPUSTA CZERWONA
KAPUSTA ZASMAZANA

COLEStAW

SUROWKA Z MARCHEWKI Z POMARANCZA
SUROWKA Z KAPUSTY PEKINSKIEJ I MUSZTARDY
FRANCUSKIE]

BURACZKI

MIX SALAT Z DIPEM

poniedziatel - czwarted 4 Ot/ oa0ba
(owgaeé dobote, nied ziela 470&4/ odoba

ARSI

BOEUF STROGONOW Z INDYKA

DESER:

BUFET KAWOWY: HERBATA CZARNA I OWOCOWE,
KAWA, CZEKOLADA NA GORACO

SLODKI STOL (28ZT./OSOBA):

MIX SWOJSKICH CIAST, DESERKI

MASCARPONE Z MUSEM TRUSKAWKOWYM
PANNA COTTA Z MIETA I MALINAMI

TIRAMISU

BEZOWA FANTAZJA

ZIMNA PLYTA:

DESKA SEROW Z DODATKAMI

POLMISEK SWOJSKICH WEDLIN

PRZEKASKI KONSERWOWE

KULKI RYBNE, SLEDZ W OLEJU + SOS SMIETANOWY
TYMBALIKI DROBIOWE

GALERT SLASKI Z GOLONKA

ROLADKA SZPINAKOWA

TORTILLA Z KURCZAKIEM + DIP

JAJKA PODANE NA SOSIE TATARSKIM

t0SOS NA GRZANCE

SALATKA GRECKA

SALATKA Z KURCZAKIEM

SLIWKI ZAWIJANE Z BOCZKIEM

TATAR WOLOWY

SMALCZYK STAROPOLSKI Z OGORKIEM KISZONYM
MASLO

PIECZYWO MIESZANE (JASNE I CIEMNE)

I GORACA KOLACJA
(1 SZT. MI

POLEDWICZKI W SOSIE BOROWIKOWYM
DE VOLAILLE Z MASLEM CZOSNKOWYM
SCHAB Z BOCZKIEM

RYBY: tO0SOS LUB HALIBUT

FRYTKI
tODECZKI ZIEMNIACZANE
PRAZONKI

BUKIET WARZYW

ITI GORACA KOLACJA:

BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM

ITI GORACA KOLACJA
(PODANA W KOCIOLKU,
DO WYBORU):

SWOJSKI ZUREK NA WEDZONCE
GULASZ MEKSYKANSKI
BOGRACZ
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